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STAATSCOURANT 

Officiële uitgave van het Koninkrijk der Nederlanden sinds 1814. 


Publicatie AGOS, Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, productdossier 
BOB „KRCKO MASLINOVO ULJE" 


Gelet op artikel 2 van het Instellingsbesluit Adviescommissie geografische aanduidingen, oorsprongs¬ 
benamingen en gegarandeerde traditionele specialiteiten maakt de Rijksdienst voor Ondernemend 
Nederland de volgende publicatie(s) in Publicatieblad C 099 van 15 maart 2016 van de Europese Unie 
bekend. 

Iedere natuurlijke of rechtspersoon die kan aantonen een rechtmatig belang te hebben in verband met 
door de Europese Commissie voorgenomen registratiefs) van bijgaand productdossier(s), kan tot 
uiterlijk 15 mei 2016 zijn bedenkingen daartegen kenbaar maken door middel van toezending van een 
gemotiveerde verklaring aan Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, secretariaat AGOS, Postbus 
93119,2509 AC Den Haag 

Bekendmaking van een aanvraag overeenkomstig artikel 50, lid 2, onder a), van Verordening 
(EU) nr. 1151/2012 van het Europees parlement en de Raad inzake kwaliteitsregelingen voor 
landbouwproducten en levensmiddelen 

(2016/C 99/07) 

Deze bekendmaking verleent het recht om op grond van artikel 51 van Verordening (EU) nr. 1151/2012 
van het Europees parlement en de Raad (1) bezwaar aan te tekenen tegen de aanvraag. 

ENIG DOCUMENT 

„KRCKO MASLINOVO ULJE" 

EU-nr.: HR-PDO-0005-01345 - 19.6.2015 
BOB (X) BGA () 

7. Naam/Namen 

„Krcko maslinovo ulje" 

2. Lidstaat of derde land 
Kroatië 

3. Beschrijving van het landbouwproduct of levensmiddel 

3.1. Producttype 

Categorie 1.5 Vetten (boter, margarine, spijsolie enz.) 

3.2. Beschrijving van het product waarvoor de in punt 1 vermelde naam van toepassing is 

„Krcko maslinovo ulje" is een extra olijfolie van eerste persing die rechtstreeks uit de vrucht van de 
olijfboom en uitsluitend met behulp van mechanische methoden wordt verkregen. 

Wanneer „Krcko maslinovo ulje" op de markt wordt gebracht, moet deze beschikken over de volgende 
- fysisch-chemische eigenschappen: 

- gehalte aan vrije vetzuren: < 0,50%; 

- peroxidegetal: < 8,0 mmol 0 2 /kg; 

- specifieke extinctie in UV-licht: K270 < 0,20, K232 < 2,25; 

- organoleptische eigenschappen: 

- aroma: verse olijven, fruit en bladeren/gras (mediaan > 1,0); 

- smaak: gezonde, verse olijven, met de volgende waarden voor bitterheid en scherpheid: 
bitterheid: mediaan > 2,0; scherpheid: mediaan > 2,0. 
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3.3. Diervoeders (alleen voor producten van dierlijke oorsprong) en grondstoffen (alleen 
voor verwerkte producten) 



„Krcko maslinovo ulje" wordt geproduceerd uit de volgende inheemse olijfcultivars op Krk: „Debela", 
„Naska", „Rosulja" en „Slatka", die er gecombineerd of apart ten minste 80% van moeten uitmaken. 
Cultivars die voorkomen in het in punt 4 genoemde afgebakende geografische gebied mogen ook 
worden gebruikt voor de vervaardiging van „Krcko maslinovo ulje", maar mogen niet meer dan 20% 
van de olijfolie uitmaken, en dat aandeel van 20% mag geen significante invloed hebben op de 
kwaliteit van het product. 

Beschrijving van de olijfcultivars: 

0 „Debela" (synoniemen: „Losinjka", „Krcka krupna") 

De vrucht is groot en zeer vlezig. Het gemiddelde gewicht van de vrucht bedraagt 4,6 g. Het 
oliegehalte van de vrucht bedraagt tot 20%. De cultivar is bestand tegen wind, droogte en kou. Hij 
wordt gebruikt voor de productie van olijfolie, maar is ook geschikt als tafelolijf. 

0 „Naska" (synoniem: „Drobnica") 

De vrucht is rond en langwerpig en weegt gemiddeld 2 g. Hij wordt gebruikt voor de productie van 
olijfolie; het oliegehalte bedraagt tot 19%. De cultivar levert regelmatige oogsten op en dient als 
bestuiver voor andere olijfcultivars. Hij is gevoelig voor kou en voor de borawind. 

0 „Rosulja" 

De vrucht is middelgroot, rond en weegt gemiddeld 3,2 g; het oliegehalte bedraagt gemiddeld 
19,4%. De cultivar is gevoelig voor de borawind. 

0 „Slatka" (synoniem: „Plominka") 

De vrucht is vlezig, taps toelopend en weegt gemiddeld 2,8 g. Het oliegehalte bedraagt 16%. De 
cultivar produceert overvloedige oogsten. De vruchten worden gebruikt voor de productie van 
olijfolie en als levensmiddel. Hij is bestand tegen kou en vorst. 

3.4. Specifieke onderdelen van het productieproces die in het afgebakende geografische 
gebied moeten plaatsvinden 

Alle stadia van de productie van „Krcko maslinovo ulje" moeten plaatsvinden in het in punt 4 
genoemde geografische gebied. 

3.5. Specifieke voorschriften betreffende het in plakken snijden, het raspen, het verpakken 
enz. van het product waarnaar de geregistreerde naam verwijst 

„Krcko maslinovo ulje" moet worden verpakt in het in punt 4 genoemde geografische gebied. Dit 
vergemakkelijkt de traceerbaarheidscontroles aanzienlijk, die moeilijker uit te voeren zouden zijn 
buiten het productiegebied. Ook is dit bevorderlijk voor het behoud van de kwaliteit, die door vervoer 
in het gedrang kan komen. „Krcko maslinovo ulje" is gevoelig voor externe invloeden (licht, tempera¬ 
tuur en lucht) en het onnodig vervoeren en verpakken buiten het productiegebied zou de fysisch- 
chemische en organoleptische eigenschappen nadelig kunnen beïnvloeden. „Krcko maslinovo ulje" 
kan worden verpakt per 100 ml, 250 ml, 500 ml, 750 ml of 1 I. 

3.6. Specifieke voorschriften betreffende de etikettering van het product waarnaar de 
geregistreerde naam verwijst 

Het gebruik van de naam van een olijventeler, de vermelding van zijn specifieke locatie, de vermelding 
van toponiemen en de vermelding van verpakking bij de teler of vereniging van telers in het produc¬ 
tiegebied zijn slechts toegestaan als het product uitsluitend wordt verkregen uit olijven die zijn 
geoogst in olijfboomgaarden van de desbetreffende teler(s), d.w.z. olijfboomgaarden die in het in punt 
4 vermelde afgebakende geografische gebied liggen. 

Wanneer het product op de markt wordt gebracht, moet op de etikettering, ongeacht het type 
verpakking, de naam „Krcko maslinovo ulje" worden vermeld; deze vermelding moet zich duidelijk 
van de andere teksten onderscheiden door de grootte en kleur van de letters en het lettertype 
(typografie). 

Er moet ook een logo op de verpakking worden aangebracht. Het logo is te zien in figuur 1. 
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Alle gebruikers van de benaming die het product op de markt brengen overeenkomstig het product- 
dossier ervan, hebben het recht het logo te gebruiken onder dezelfde voorwaarden. 

4. Beknopte beschrijving van het afgebakende geografische gebied 


De productie van „Krcko maslinovo ulje" vindt uitsluitend plaats op het eiland Krk en op kleinere 
eilanden binnen de bestuurlijke grenzen van de volgende lokale eenheden met zelfbestuur van het 
eiland: de stad Krk en de gemeenten Baska, Vrbnik, Punat, Dobrinj, Malinska-Dubasnica en Omisalj. 

5. Verband met het geografische gebied 

Het terrein van het eiland Krk heeft alle kenmerken van het Dinarische gebergte in de kust- en 
eilandenstrook die gunstig is voor de ontwikkeling van de olijventeelt. Het bodemoppervlak van het 
eiland is heel divers en wordt vaak aangeduid als een „antropogene bodem", waarmee wordt gedoeld 
op de regosols onder de olijfboomgaarden, wijngaarden en fruitboomgaarden. 

Een opvallend kenmerk van het eiland Krk is het uitgesproken rotsachtige karakter van de olijfboom¬ 
gaarden. Hierdoor is het gebruik van landbouwmachines niet mogelijk en moeten bijna alle taken, 
vanaf het bewerken van de bodem tot het oogsten van de olijven, met de hand worden uitgevoerd. 

De kleine percelen landbouwgrond zijn het resultaat van de volhardende inzet van de boeren van Krk. 
Overtollige rotsblokken worden op stapels verzameld en door olijventelers gebruikt om muren van 
droge steen mee te maken. De waardevolste landbouwgronden zijn uit flysch-lagen ontstane regosols 
en het grootste deel van de bodem bestaat uit bruine gronden die zijn ontstaan uit kalksteen en 
dolomiet, met een afwisselend, maar meestal hoge mate aan vast gesteente. Veel olijfboomgaarden 
zijn geplant op bodems van terra rossa, waarvan het grootste deel zich heeft ontwikkeld uit zuivere 
kalksteen. Sommige van de olijfboomgaarden zijn gelegen op een rotsachtige bodem, die vaak 
stenige bruine grond en terra rossa bevat. Olijfbomen kunnen op dergelijke terreinen pas worden 
geplant nadat de rotsen zijn vrijgemaakt en losse steenbrokken zijn verwijderd, het terrein met droge 
steen is ommuurd, er terrassen zijn aangelegd en vruchtbare grond is aangebracht. Zo werden 
afzonderlijke perceeltjes gecreëerd („kazetice" of „skrape" genaamd, in de volksmond ook wel 
aangeduid als „skatule" of „particele"), waarop olijfbomen zijn geplant. 

De gemiddelde jaarlijkse luchttemperatuur op het eiland Krk is 14,16 °C. De warmste periode van het 
jaar is van mei tot september. De gemiddelde luchttemperatuur in de zomer bedraagt 22,8 °C. De 
koudste maanden van het jaar zijn december, januari en februari. In die maanden kan de temperatuur 
dalen tot onder 0 °C. De koudste maand is januari, de warmste juli. 

De belangrijkste winden zijn de bora, de jugo (sirocco) en de mistral. De jugo is een belangrijke wind 
die ervoor zorgt dat de olijfbomen voldoende vocht krijgen. 

De neerslag is onregelmatig verspreid: in het najaar valt de meeste neerslag, in de zomer de minste. 
De gemiddelde neerslag in en rond de stad Krk bedraagt tussen 1.070 mm en 1.090 mm. In specifieke 
gebieden (microklimaten) bedraagt de neerslag per vierkante meter ongeveer 10-20% meer of minder. 
Neerslag valt gemiddeld drie dagen per jaar in de vorm van sneeuw. De sneeuw blijft gemiddeld per 
jaar echter maar één dag liggen. 

De verschillende inheemse cultivars op Krk - „Naska", „Debela", „Rosulja" en „Slatka" - geven 
„Krcko maslinovo ulje" een extra specifiek karakter doordat deze cultivars bestand zijn tegen lage 
temperaturen. Olijventelers op Krk hebben in de loop van de eeuwen cultivars geselecteerd die het 
geschiktst zijn voor het gebied. 

De „Debela"-olijf is bestand tegen wind, droogte en kou en levert veel olie op. De „Naska" bevat ook 
veel olie en is een goede bestuiver voor andere variëteiten. „Rosulja"-olijven hebben niet alleen een 
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hoog oliegehalte, de olie van deze olijf is ook van uitzonderlijke kwaliteit. „Slatka"-olijven op hun 
beurt kunnen goed tegen kou en vorst. 

Uit een analyse van het alifatische-koolwaterstofgehalte in de oliën van cultivars van het eiland Krk is 
gebleken dat de samenstelling van de alifatische-koolwaterstoffractie van de „Naska"-cultivar volledig 
afwijkt van die van de andere cultivars van het eiland Krk; bijzonder interessant is dat deze samenstel¬ 
ling ook volledig verschilt van die van alle bekende voorbeelden in de literatuur. Het alifatischekoolwa- 
terstofprofiel van de „Naska"-cultivar lijkt op dat van de Spaanse „Empeltre"-cultivar. Deze factor zou 
ook kunnen dienen om de oorsprong van de olie aan te tonen. 

„Krcko maslinovo ulje" wordt gekenmerkt door een overheersend aroma van olijven, fruit en 
bladeren/gras, voortvloeiend uit de rijkdom aan vluchtige stoffen, die het sensorische profiel van de 
olie completeren. 

Scherpheid en bitterheid (bitterheid: mediaan > 2,0; scherpheid: mediaan > 2,0) zijn enkele van de 
positieve kenmerken van „Krcko maslinovo ulje". Ze zijn het gevolg van het hoge gehalte aan 
polyfenolen in de olie, die de olie ook antioxidante eigenschappen geven en de olie beschermen tegen 
kwaliteitsverlies als gevolg van oxidatie. Olijventelers hebben een rechtstreekse invloed op de 
eigenschappen van „Krcko maslinovo ulje", voornamelijk door aandacht te besteden aan de oogstpe- 
rioden en door de verwerkingssnelheid en -methode. Oogsten in een vroeg stadium van de rijping van 
de olijven en de snelle verwerking hebben een rechtstreeks effect op het gehalte aan polyfenolen en 
op de bitterheid en de scherpheid van de olie, waarvan de medianen hoger dan of gelijk aan 2 zijn. 
Vroegere oogstperioden en snelle verwerking zorgen ook voor het lage aandeel aan vrije vetzuren 
(minder dan 0,5%) en het lage peroxidegetal (minder dan 8 mmol). 

Krk is het noordelijkst gelegen eiland van Kroatië en de plaats met de meest uitgesproken continentale 
invloed op de klimaatomstandigheden in het Middellandse Zeegebied. Het is bekend dat olijven die in 
dergelijk regio's worden geproduceerd, een hoog gehalte aan oliezuur en polyfenolen bevatten. Deze 
beschermen „Krcko maslinovo ulje" tegen kwaliteitsverlies en geven de olie een fris en aromatisch 
karakter. 

Koude winters (met zelfs sneeuw), droge, hete zomers en het ruwe terrein creëren biologische stress, 
waarop de olijven reageren door secundaire metabolieten, zoals polyfenolen, te produceren. Dit zijn 
hoogwaardige verbindingen die „Krcko maslinovo ulje" zijn specifieke karakter geven. 

De wisselwerking tussen lokale milieufactoren, inheemse cultivars, menselijke factoren en tradities in 
de productie van olijven en olijfolie geven het product „Krcko maslinovo ulje" eigenschappen die 
uitsluitend op het eiland Krk te vinden zijn. 

Verwijzing naar de bekendmaking van het productdossier 
(artikel 6, lid 1, tweede alinea, van deze verordening) 

http://www.mps.hr/UserDocslmages/HRANA/KRCK0%20MASLIN0V0%20ULJE/ 

Specifikacija%20proizvoda-%20KRCKO%20MASLINOVO%20ULJE.pdf 

(1) PB L 343 van 14.12.2012, blz. 1. 
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